
 

 

MUSCADET COTES DE GRANDLIEU SUR LIE  

« Domaine Herbauges ClaSsic »  
100% Melon de Bourgogne 
 
Récompenses  / Awards 

88/100 – WINE SPECTATOR 2010 USA (very good; a wine with special qualities) 
 
Terroir  / Soil 

Sols schisteux recouverts de galets roulés. Les vignes, d’âge moyen de 30 ans, sont 
conduites en Agriculture Raisonnée. 
30-year-old vines planted on pebble covered schist soil and managed with Sustainable 
Agriculture practices. 

 
Vinification  

A basse température afin de conserver au mieux les arômes du moût, puis élevage « sur 
lie » de 8 à 14 mois avec bâtonnages réguliers. 
At low temperatures conserving the aromas of the must, then matured on the lees ‘sur lie’ 
from 8 to 14 months with regular ‘bâtonnages’. 

 
Commentaires  /  Winemaker’s comment 

Mûr et fruité, avec une belle dominante de pamplemousse et des notes de citron 
addtionnées de thym, et de soupçons de groseille. Très rafraîchissant ! 
Ripe and fruity, the tang of grapefruit dominates, with notes of lemon and hints of currants 
and thyme. Very refreshing.! 
 

Suggestion de service  / Serving suggestion 
Servir jeune avec... apéritif, huîtres et palourdes fraîches, crustacés, moules marinières, 
filets de sardines, anguilles grillées.... 
Serve young with… Aperitif, fresh oysters, clams, shellfish, mussels with white wine 
‘marinières’, fillets of sardines, grilled eel… 
 

 

 DOMAINE HERBAUGES 

ClaSsic 


